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DAL 4 AL 31 OTTOBRE 2024

A SULZANO

sagra deL
cinghiale

scegli il menu che
ti stuzzica di più

TRATTORIA CACCIATORE - 030985184

TRATTORIA DA FOPELA - 371 464 3087 

TRATTORIA IL TOSCANO - 377 396 1806
LE TRE VELE DALLA CHICA - 3283754705 

LA VERANDA BY RIVALAGO- 030985011

2.ZERO - FOOD BEER & MORE - 0306093766

PIZZA IN PIAZZA - 030 985631

EDIZIONE



LE TRE VELE DALLA CHICA
Ristorante
SULZANO
Via Industriale, 5
Tel.+39 3283754705

LA VERANDA 
Chef Luigi Falanga
Ristorante con Hotel
SULZANO
Via Cadorna, 7
Tel.+39 030985011
www.rivalago.it

CACCIATORE
Trattoria con Alloggio
SULZANO
Via Molini, 28
Tel. +39 030985184
www.trattoriacacciatore.it

PER INFO: +39 030985088 - sulzano@visitlakeiseo.info
www.visitlakeiseo.info/eventi

Piccolo benvenuto
Primo: Tagliatelle di pasta fresca con la bolognese di cinghiale
Secondo: Bocconcino di cinghiale con purea di mele alla cannella e
polenta di mais spinoso di Valle Camonica
Acqua e caffè 

tutti i menu della sagra
è sempre necessaria la prenotazione

DA FOPELA
Trattoria
SULZANO
Via Nistisino, 41
Tel. +39 371 464 3087

IL TOSCANO
Trattoria
SULZANO
Via Nistisino, 39
Tel.+39 3773961806
www.iltoscanosulzano.it

2.ZERO
Food Beer & More
SULZANO
Via Molini, 24
Tel. +39 0306093766

PIZZA IN PIAZZA
Pizzeria d’asporto
SULZANO
Via C. Battisti, 80/C
Tel. +39 030 985631

Primo: Tagliatelle all' uovo con salmì di cinghiale 
Secondo: Cinghiale alla cacciatora con suo fondo e polenta 
Dolce: Dolce della casa
Acqua e caffè

Antipasto: Polpette di cinghiale con salsa alle castagne e cavolo nero
Primo:  Pasta fresca con ragù di cinghiale
Secondo: Cinghiale al Barbera e crema di patate
Acqua, 1/4 di vino della casa bianco o rosso, Caffè 

Antipasto: Empanadas di manioca al salmì di cinghiale e salsa agrodolce
Primo: Lasagna di platano al ragù di cinghiale
Secondo: Bocconcini di cinghiale, chips di platano e insalata
Dolce: Dolce della casa
Acqua, 1/4 di vino della casa e caffè 

Antipasto: Flan con porcini e patate, fonduta al Parmigiano e selezione
di salumi di cinghiale 
Primo: Paccheri con ragù di cinghiale, panna acida e mirtilli
Secondo: Guancetta di cinghiale in tempura con cappuccio di patate e
rosmarino, e composta di frutti rossi 
Dolce: Flan al cioccolato con cremoso alla vaniglia

Piatto speciale: Chili di cinghiale alla messicana con
fagioli neri e crostone di polenta
In abbinamento Birra media 

Pizza speciale con condimento a base di cinghiale
La proposta verrà inserita nella lista dal 4 al 31 ottobre

30 €

35 €

38 €

45 €

15 €

35 €


