SULZANO (BS)

03-31

OTTOBRE

21 EDIZIONE

SAGRA DEL

CINGHIALE

PER GLI AMANTI DEI SAPORI DECISI ED
ESPERIENZE CULINARIE

SCOPRI TUTTI I MENU DEI LOCALI

TRATTORIA CACCIATORE 030985184
TRATTORIA DA FOPELA 3714643087
LA VERANDA BY RIVALAGO 030985011
LE TRE VELE DALLA CHICA 3283754705
TRATTORIA NONNANURA 3773961806
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E SEMPRE NECESSARIA LA PRENOTAZIONE

SULZANO (BS)

Via Molini, 28, Sulzano - Tel +39 030985184

Piccolo benvenuto

Primo: Tagliatelle di pasta fresca con la bolognese di cinghiale
Secondo: Bocconcino di cinghiale con polenta

Acqua e caffe

*Solo dal Venerdi alla Domenica

H TRATTORIA DA FOPELA 35 €

Via Nistisino, 41, Sulzano - Tel +39 3714643087

Primo: Tagliatelle all' uovo con salmi di cinghiale
Secondo: Cinghiale in umido con polenta
Dolce: Dolce della casa

Acqua e caffe

B LA VERANDA - CHEF LUIGI FALANGA 45 €

Via Cadorna, 7, Sulzano - Tel +39 030985011

Antipasto: Millefoglie di patate e porcini con salumi di cinghiale e fonduta
di malga

Primo: Ravioli di burrata con ragu di cinghiale in salmi

Secondo: Cremoso al mais con stinco cotto a bassa temperatura speccato
al vin brulé e sottobosco

Dolce: Flan al cioccolato dal cuore morbido con gelato

Via Industriale, 5, Sulzano - Tel +39 3283754705

Primo: Spaghetti al ragu di cinghiale

Secondo: Spezzatino di cinghiale in umido con patate al forno
Dolce: Dolce della casa

Acqua, 1/4 di vino della casa, Caffé

Via Nistisino, 39, Sulzano - Tel +39 39 3773961806

Antipasto: Bao con genovese di cinghiale

Primo: Pappardelle fatte in casa con ragu di cinghiale
Secondo: Brasato di cinghiale al Barbera con purée di patate
Acqua, 1/4 di vino della casa bianco o rosso, Caffé
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